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L’école du Vin
de Bordeaux.
Là où le vin
se raconte.
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Là où le vin 
se raconte
Une école créée il y a 30 
ans par les vignerons et 
négociants de Bordeaux
 
• Une école pionnière, 
innovante et connectée  
• Une école pour tous 
• Une découverte 
décomplexée et ludique 
pour les amateurs et 
néophytes
• Une exploration experte 
et innovante pour les 
professionnels
• Une école à visage 
humain aux 4 coins 
du monde avec des 
formateurs dans plus de 
21 pays 
• Une pédagogie fondée 
sur l’expérience 
• Des formations au plus 
près des réalités terrain 
• Une école hors des 
sentiers battus 
• Une école multi-
culturelle avec la passion 
des vins de Bordeaux pour 
point commun

1989
Création de l’École du Vin de Bordeaux
  

1 école à Bordeaux

85 000
personnes formées dans le monde 
chaque année

55% grand public  

45%  professionnels 

Plus de 250 formateurs 
accrédités 

Un réseau 
étendu sur 21 pays 

1 site internet pour 
tout réserver ecoleduvindebordeaux.com

1 panel d’outils digitaux pour les professionnels : 
application elearning «OenoBordeaux», formations 
digitalisées «Bordeaux connect» et webinaires 

En quelques 
chiffres 
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Là où le vin se raconte.

Grâce au vin, la langue française s’est enrichie 
de plusieurs centaines de mots. C’est ainsi 
que depuis des siècles, notamment dans le 
Bordelais, le vin se partage, se comprend 
et s’apprend. L’École du Vin de Bordeaux 
est naturellement née de la volonté de 
transmettre au plus grand nombre ce savoir-
faire et l’art de vivre qu’il cultive. 

Les coulisses
d’une école 
pas comme
les autres.
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À L’ORIGINE 
à Bordeaux...

En 1989, les  viticulteurs et négociants de Bordeaux, au sein du 
Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux(CIVB), ont souhaité 
créer une école avec pour ambition de partager ce patrimoine 
vivant au plus grand nombre. En 30 ans et forte de son succès, 
l’école s’est développée au-delà de la ville de Bordeaux pour 
s’ouvrir et s’adapter à tous les publics, tant professionnel 
qu’amateur.  

Aujourd’hui, l’école forme chaque année plus de 85 000 
personnes dans le monde. Depuis 30 ans, l’École du Vin de 
Bordeaux est portée par une dynamique continue d’innovation. 
Ses ateliers sont renouvelés régulièrement selon les tendances, 
les expériences terrain de ses formateurs. L’école veille à anticiper 
les besoins des consommateurs comme des professionnels.

Une école à Bordeaux, 
laboratoire d’innovation 
L’école est née à Bordeaux au cœur de la 
Maison du Vin. Elle accueille tout au long de 
l’année l’ensemble des publics, particuliers 
et professionnels. Au printemps 2019, les 
espaces ont été totalement repensés pour 
favoriser les échanges, intégrer le digital et 
proposer des formats différents. Les salles 
sont entièrement connectées pour favoriser 
l’immersion de tous et même proposer de 
suivre les ateliers à distance aux quatre 
coins du monde.

Rive droite : Capacité : 23 places // Un design épuré pour privilégier les échanges et 
de parfaites conditions de dégustation

A Bordeaux, 
3 salles entièrement 
connectées

Rive gauche 
Capacité : 14 places 
Une table d’hôte pour des ateliers 
conviviaux.
Une carte interactive permet de 
découvrir de façon ludique les AOC 
de Bordeaux. 
L’espace est entièrement connecté 
pour permettre des formations 
également à distance. 

Denis Dubourdieu
En hommage au Professeur et vigneron Denis Dubourdieu. 
Un espace intimiste pour des ateliers individuels décoré d’un nuancier sur 
l’évolution visuelle du vin dans le temps. Un studio également entièrement 
connecté pour des webinaires et formations connectés. 
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... AUJOURD’HUI
à l’international 

Depuis 2006, l’école est  
présente aux quatre coins du 
monde par le biais de formateurs 
internationaux accrédités et de 
partenariats avec des écoles de 
renom.

Aujourd’hui l’école 
compte plus de 
250 formateurs 
expérimentés dans le 
monde... 
Repérés par l’école dans les 
différents pays, ils sont avant 
tout investis dans la formation, 
passionnés par le vin et 
ambassadeurs des vins de 
Bordeaux. 

... et 27 écoles 
partenaires, leaders dans 
leur pays
Les écoles partenaires (écoles 
hôtelières, de sommellerie ou 
grand public ...) sont  reconnues 
dans leur pays et s’adressent 
tant aux professionnels 
qu’aux consommateurs. Elles 
s’engagent à mettre en place 
une formation spécifique sur 
les vins de Bordeaux avec les  
formateurs accrédités de l’École 
du Vin de Bordeaux. 

UNE PÉDAGOGIE 
hors des sentiers battus

L’École du Vin de Bordeaux veille à proposer des ateliers riches 
et différents pour une expérience ludique, unique et inoubliable. 
Pour les néophytes comme les professionnels du vin, l’école 
innove régulièrement et adapte ses formats pour toujours 
mieux répondre aux envies et besoins des participants. Chaque 
formation est le résultat d’un assemblage unique : 

> Les essentiels du vin : L’art de la dégustation - Terroir 
et cépages - Typicité et appellations - Techniques de vinification et 
d’élevage - Développement durable…

> Des expertises métiers : Accords mets & vins – Vente
additionnelle - Décrire un vin - Foire aux vins - Vin au verre - 
Tendances…

> Des formats à la carte : Ateliers d’1h à 1 journée - 
Visites de châteaux et dégustations - À l’Ecole du Vin de Bordeaux 
- Dans des écoles professionnelles - Chez des professionnels…

> Des thématiques inattendues : Rock & Wine 
- Dégustations à l’aveugle, Yoga et vin, Vigneron d’un jour - Vin & 
Chocolat - Parfums du vin…
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LA CULTURE DE 
L’INNOVATION 

ecoleduvindebordeaux.com,
le premier site d’achat en ligne 

de formations au vin 
L’École du Vin de Bordeaux bouscule la vente en ligne de la 
formation au vin en créant un site internet de réservation de 
l’ensemble des ateliers dispensés dans le monde. Que l’on soit 
à Paris, Tokyo, Londres, San Francisco… ou à Bordeaux, il est 
désormais possible de trouver et réserver en ligne l’atelier le 
plus proche de chez soi. 

  

Un catalogue en ligne 
de toutes les formations 
proposées par les 
formateurs de l’école, en 
France et à l’international. 
Quel que soit son profil (particulier 
ou professionnel), son niveau (de 
l’initiation au perfectionnement) 
et le thème cherché (accords mets 
& vins, les clefs de la dégustation, 
cépages…), un moteur de 
recherche permet de trouver 
facilement l’atelier qui correspond 
à ses envies. Simple et pratique, 
ce site permet également de 
découvrir les portraits des 
formateurs, de partager son 
expérience ou encore de la noter.  
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LES FORMATEURS 
Une communauté 

internationale d’ambassadeurs 
L’École du Vin de Bordeaux compte plus de 250 
formateurs accrédités présents dans 21 pays.  

Une école fondée sur l’Humain  
L’équipe de formateurs, poumon de l’école, était dès l’origine 
constituée de professionnels de la filière, viticulteurs, œnologues, 
maîtres de chais, etc. sur le terrain au quotidien. Aujourd’hui, 
afin de déployer les formations en France et à l’international, 
l’équipe est complétée de personnalités reconnues, diplômées 
et par dessus tout passionnées. Leurs parcours, tous très 
différents, sont autant d’atouts supplémentaires dans leur 
pédagogie !
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Devenir formateur 
de l’École du Vin de Bordeaux 

•L’école repère et sélectionne sur les différents marchés des 
personnalités investies dans la formation sur le vin auprès des 
professionnels et du grand public. 
•Au-delà des diplômes nécessaires (WSET,  DUAD ou diplôme 
œnologique certifié), les candidats sont choisis pour : 
- leur envie de partager les valeurs de diversité et d’accessibilité 
des vins de Bordeaux ;
- leurs expériences en matière de formation auprès de 
prescripteurs majeurs du vin ; 
- leur motivation à devenir ambassadeur pédagogique des vins 
de Bordeaux. 
Les candidats retenus suivent une formation à Bordeaux avant 
de passer un examen leur permettant d’accéder au titre de 
formateur accrédité. 
Une fois diplômés, ils bénéficient de l’ensemble des outils 
pédagogiques de l’école avec un kit annuel de documentation 
et une plateforme dédiée en ligne permettant d’accéder à tous 
les contenus et outils.
 
Cette accréditation est valable 4 ans, période durant laquelle ils 
s’engagent à mettre en place des formations dédiées aux vins 
de Bordeaux. À l’issue de ces 4 ans, ils sont invités à renouveler 
leur accréditation à Bordeaux.

 Rencontre avec l’une d’entre eux... 

Nathalie Escuredo
FORMATRICE DE L’ÉCOLE DU VIN DE 
BORDEAUX DEPUIS 2007

Votre parcours ?

J’ai toujours baigné dans l’univers 
du vin. En parallèle de ma  Carte 
p r o f e s s i o n n e l l e 
Nationale de guide-
interprète, j’ai passé 
l’accréditation de 
l’École du vin de 
Bordeaux en 2007. 
Deux ans plus tard, je 
suis retournée sur les 
bancs de la Fac pour 
passer mon DUAD 
(Diplôme Universitaire 

d’Aptitude à la Dégustation). 
J’y ai rencontré mon 
mari, Jérôme. Très 
vite notre passion 
commune nous 
a amené à poser 
nos valises dans le 
fronsadais, au Château 
Boutinet et devenir 
vignerons. Enfin j’ai 
passé le WSET niveau 
2 pour ouvrir mon 
palais et mon esprit. 

Vous et la formation ? 

Ce qui me passionne c’est la 
transmission. J’aime l’Histoire, 
certainement de par mon parcours, 
et j’aime remettre le vin de Bordeaux 

dans son contexte, revenir à ses 
origines puis parler de l’évolution des 
vins, tant au niveau technique qu’en 
termes d’image. Pour moi déguster 
un vin, c’est avant tout une histoire de 
partage, de discussion, et je retrouve 
cela dans la formation. C’est aussi un 
besoin chez moi de démontrer que 
derrière une bouteille il y a avant tout 
l’histoire d’Hommes et de Femmes et 
beaucoup de travail. 

Pourquoi Bordeaux ?

Probablement parce 
que je suis née ici, 
que je suis attachée 
à mes racines. 
Mais Bordeaux est 
surtout d’une grande 
diversité. Je n’ai 
toujours pas dégusté 
les 10 000 étiquettes 
qui font la richesse 
de Bordeaux ! Autant 
de diversité que de 
plats à cuisiner, c’est 
dire. Et Bordeaux c’est 
bien plus qu’un vin, 
ce sont des paysages, 
tous les vignerons, 
aussi différents les 
uns que les autres, la 
gastronomie et une 
Histoire vieille de 
2000 ans. Et l’idée de 
mettre ma petit pierre 
à l’édifice me plaît 
bien. 

Guide-interprète 
viticultrice, 
formatrice, ...

FRANCE 
Près de 50 formateurs accrédités 

à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com
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 Rencontre avec l’un d’entre eux...  

Fabrizio Bucella 
FORMATEUR DE L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX DEPUIS 2016

Votre parcours ?

De longue date, j’ai deux passions : d’un côté la 
science dure, de l’autre la sommellerie et l’œnologie. 
J’ai vraiment découvert le vin lors d’un voyage 
d’études dans le vignoble bourguignon en classe 
de Terminale. Ensuite, j’ai obtenu un master en 
sciences physiques, puis un doctorat en sciences, 
pendant lequel j’ai parallèlement effectué une 
qualification de sommelier à l’Association italienne 
des sommeliers. À cette époque, mes amis de 
l’université trouvaient bizarre que je veuille aller 
servir des canons dans les bars et restos, et mes 
amis sommeliers trouvaient le milieu doctoral un 
peu étrange, car le monde de la sommellerie n’est 
pas forcément habitué à côtoyer un futur docteur en sciences.

Vous et la formation ? 

Sur le fond, mon côté scientifique me fait sortir des explications 
traditionnelles pour donner aux lecteurs, auditeurs ou étudiants un éclairage 
qui n’est pas celui qu’ils retrouveront en tapant « vins de Bordeaux » sur 
Google. Sur la forme, j’amène une expérience acquise au fil de mes années 
d’enseignement. Dans toutes mes activités, mon fil conducteur a toujours 
été la transmission. Fondamentalement, ce n’est pas la dégustation en tant 
que telle qui m’intéresse, mais le fait de transmettre une passion, de faire 
découvrir des sensations et de faire connaître une histoire en l’appuyant 
par un fondement scientifique. Les interrogations des lecteurs et étudiants 
me font me remettre moi-même en question et avancer. 

Pourquoi les vins de Bordeaux ?

L’histoire d’amour a été immédiate, dès mes premiers cours d’œnologie 
lorsque j’avais 16 ans. En Belgique, il n’y a pas à discuter, Bordeaux est 
LA référence. Et puis j’ai toujours eu une passion pour l’histoire, donc le 
classement de 1855 a exercé sur moi une sorte de fascination.

BELGIQUE
Près de 16 formateurs accrédités 
à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com  

 Rencontre avec l’un d’entre eux... 

Xu Wei  
FORMATEUR DE L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX DEPUIS 2010

Votre parcours ?

Cela fait 15 ans que je 
travaille dans l’univers du 
vin et je reste passionné car 
mon parcours est jalonné 
de belles aventures. Tout 
a débuté à Bordeaux en 
2005, et ce n’est qu’après 
être devenu formateur 
accrédité par l’Ecole du vin 
de Bordeaux en septembre 
2009 que j’ai vraiment 
trouvé ma passion : 
enseigner. 

Vous et la formation ? 

Je suis très chanceux de 
faire ce métier où l’on ne 
s’ennuie jamais. Parce qu’il 
existe d’innombrables vins 
dans le monde et qu’il 
existe de nombreuses 
régions géographiques, 

coutumes, terroirs et, plus important encore, il y a toujours 
des femmes et des hommes derrière les vins. La formation 
consiste à partager leurs histoires, à transmettre des 
émotions, une passion, voire une philosophie de la vie. Et 
tout ceci est très enthousiasmant !

Pourquoi les vins de Bordeaux?

Mon parcours a commencé à Bordeaux, j’aime la ville, la 
culture et le vin. Et si vous ouvrez ma cave, vous verrez 
principalement des étiquettes bordelaises. 

  

CHINE // HONG-KONG 
Plus de 76 formateurs accrédités 

à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com

Le
s 

fo
rm

at
eu

rs
 

Q
ui

 so
nt

-il
s ?

Le
s 

fo
rm

at
eu

rs
 

Q
ui

 so
nt

-il
s ?



D
O

SS
IE

R
 D

E
 

P
R

E
SS

E
 2

0
20

17

ÉTATS-UNIS  
45 formateurs accrédités 

à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com  
  

 Rencontre avec l’une d’entre eux... 

Lindsay Pomoroy 
MASTER OF WINE 
FORMATRICE DE L’ÉCOLE DU VIN 
DE BORDEAUX DEPUIS 2017

Votre parcours ?

Lorsque je gérais un bar à vin à San Diego, 
j’ai obtenu ma première certification en 
tant que spécialiste certifié du vin (CSW) 
en 2005. Je me croyais intelligente mais 
en réalité j’avais tant à apprendre. J’ai 
suivi d’autres formations, et en parallèle 
je constatais que mes clients du bar à vin 
n’avaient aucune connaissance réelle du vin 
et qu’il n’existait pas à ma connaissance de cours à San Diego. J’avais enseigné 
l’anglais au début des années 2000 et cela me semblait donc naturel d’associer 
ma nouvelle passion pour le vin à l’éducation ! En 2009, j’ai commencé à 
enseigner les cours WSET (Wine & Spirits Education Trust). À partir de là, j’ai 
approfondi mes connaissances, avant de passer au programme de Master of 
Wine. Déguster du vin, enseigner et étudier a été ma vie pendant environ 10 ans. 

Vous et la formation ? 

Les consommateurs sont confrontés à tellement d’informations provenant 
de tant de sources différentes. J’aime aider les amateurs à comprendre non 
seulement comment goûter les vins issus des différentes  régions, mais aussi 
comment les étudier. J’aime aussi ces moments magiques où je vois un de 
mes étudiants être capable de déguster à l’aveugle et de décrire un vin avec 
confiance et précision. C’est très excitant à regarder !

Pourquoi les vins de Bordeaux ?

Bordeaux est une belle région avec une histoire riche qui a façonné la manière 
dont le vin est acheté et vendu dans le monde entier. Son importance ne peut 
être sous-estimée. En outre, la popularité de Bordeaux à l’échelle internationale 
rend l’apprentissage et la consommation des vins de Bordeaux essentiels au 
voyage de l’étudiant en vin. La qualité des vins est solide et le rapport qualité / 
prix est là. L’influence des vignerons et négociants de Bordeaux sur l’ensemble 
du monde du vin est également remarquable. Une tendance qui commence à 
Bordeaux, comme une ondulation, se dirige vers la Californie et le monde entier.

ROYAUME-UNI  
11 formateurs accrédités  

à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com  

 Rencontre avec l’une d’entre eux... 

Laura Clay
FORMATRICE DE L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX DEPUIS 2016

Votre parcours ?

Une carrière de 30 ans dans le vin fait 
de moi la personne la plus chanceuse du 
monde. J’ai travaillé dans la vente de vin, 
les achats, le marketing et maintenant 
la formation et l’événementiel. Il y a une 
seule chose que je n’ai pas faite, c’est 
produire du vin. Un métier pour le futur, 
peut-être. Comme formatrice, je suis fière 
d’être présidente de l’Association des 
formateurs en vin.

Vous et la formation ? 

Quel rôle plus excitant que d’insuffler 
la passion pour le vin aux autres ? 
Inciter les amateurs à embarquer pour 
un voyage autour du vin, les pousser à 

découvrir ses multiples secrets. J’aime guider, accompagner, tout 
en communiquant ma passion auprès des professionnels comme 
des consommateurs.

Pourquoi les vins de Bordeaux ?

Avec une riche histoire, un tel statut et une grande diversité, il 
est aussi très important de remarquer que Bordeaux évolue et 
change pour répondre aux besoins des nouvelles générations 
de consommateurs, fait face aux aléas climatiques et continue à 
améliorer la qualité de ses vins. Il ne fait aucun doute que Bordeaux 
produit les meilleurs vins du monde et c’est aussi palpitant de voir 
de quelle façon, année après année, les producteurs perpétuent 
cette qualité. C’est un vignoble qui bouge et c’est très intéressant 
pour une formatrice ! 
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ALLEMAGNE 
7 formateurs accrédités  

à découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com  
 

 Rencontre avec l’un d’entre eux... 

Sebastian Bordhäuser
FORMATEUR DE L’ÉCOLE DU VIN DE BORDEAUX DEPUIS 2013

Votre parcours ?

J’ai sérieusement commencé à déguster du vin avec les rouges de Bordeaux. 
Pour fêter mon master, j’avais acheté de très bonnes bouteilles et ce moment 
restera pour toujours dans ma mémoire. Après avoir travaillé dans la restauration 
pendant mes études, j’ai accepté un poste de gérant de restaurant. Je me suis 
très vite spécialisé dans le vin, jusqu’à devenir sommelier dans un restaurant 
classé deux étoiles. J’ai été élu meilleur sommelier de l’année en 2012 et 2014. 
Depuis, je travaille comme sommelier, auteur et journaliste indépendant. Etre 
formateur pour les vins de Bordeaux est une de mes passions.

Vous et la formation ?

J’aime que les gens comprennent que Bordeaux est plus une région qu’un style 
de vin. J’aime l’idée que même une immense région comme Bordeaux sait se 
renouveler. Les vins blancs secs et doux, le développement de l’agriculture 
écologique et la durabilité m’intéressent 
aussi beaucoup. Et puis enfin associer le 
vin avec des mets, une de mes autres 
grandes passions, en particulier avec 
des légumes (on écrit un livre sur ce 
sujet). 

Pourquoi les vins de Bordeaux ?

Pour moi, les vins de Bordeaux 
suscitent tellement d’enthousiasme et 
de volonté de découverte en raison de 
leurs multiples facettes. Bordeaux nous 
accueille tous et offre du plaisir du verre 
du quotidien à celui d’un grand cru 
classé. J’aime me concentrer sur des 
thèmes plutôt classiques. Les tendances 
évoluent rapidement mais les classiques 
restent incontournables.

JAPON 
12 formateurs accrédités  

à découvrir sur 
ecoleduvindebordeaux.com  

 Rencontre avec l’une d’entre eux... 

Mari Yasuda
FORMATRICE DE L’ÉCOLE DU VIN DE 
BORDEAUX DEPUIS 2010

Votre parcours ?

Je travaille depuis plus de 30 ans 
dans l’univers du vin et en tant 
que formatrice pour les vins de 

Bordeaux depuis 2010 et certifiée 
WSET depuis plus de 10 ans.

Vous et la formation ? 

Le «Ah!» des élèves : les élèves 
de l’école sont très curieux et se 
posent beaucoup de questions. 
Quand ils trouvent quelque chose 
qu’ils voulaient savoir, ils disent 
«Ah! C’est ce que je voulais savoir». 
Cette réaction est l’une de mes 
motivations principales en tant que 
formatrice.

Pourquoi les vins de Bordeaux ?

La diversité de styles : les blancs 
secs, les rosés, les  rouges, les 
blancs doux, avec une gamme de 
prix tellement large... Je ne me suis 
jamais lassée d’explorer les vins de 
Bordeaux.

SANS OUBLIER  
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au CANADA
en CORÉE

aux PAYS-BAS
à SINGAPOUR 

à TAIWAN
en THAÏLANDE 

au BRÉSIL 
en RUSSIE 

en SUISSE
en MALAISIE

en AUSTRALIE 
à l’ÎLE MAURICE
en NOUVELLE-

CALÉDONIE
...

À découvrir sur ecoleduvindebordeaux.com
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Là où le vin se raconte.

L’École du Vin de Bordeaux dépoussière 
la formation professionnelle et propose 
des accompagnements spécifiques à 
chaque métier. En fonction du niveau de 
connaissance, des objectifs et du secteur 
d’activité, les contenus se modulent à la 
carte pour apporter des solutions « clés 
en main ». 

L’école des 
professionnels.
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Optimiser ses ventes en offrant à ses clients un service et une 
offre vin de qualité, accorder sa carte des vins à son menu, 

moderniser son rayon vins, savoir suggérer des accords, etc. 

Pour qui ? Professionnels de la Filière vin de Bordeaux ; acteurs du tourisme  et de l’oenotourisme 
bordelais ; restaurateurs ; cavistes ; distributeurs ; acteurs de la grande distribution ; grossistes, etc

Pour répondre aux multiples enjeux de ces métiers, l’école s’adapte 
en proposant un parcours tant présentiel que distanciel : du mobile 
learning avec l’application OenoBordeaux, du digital learning avec la 
plateforme en ligne de vidéos en direct du vignoble Bordeaux connect, 
des webinaires en direct des pays et des formations présentielles sous 
différents formats (masterclass, ateliers, visites de sites, rencontres 
avec des artisans du vignoble) à Bordeaux, dans le vignoble, ou bien 
encore au sein de la structure du public formé. 
 
L’ensemble de ces outils favorise une grande agilité face aux besoins et 
contraintes des professionnels.

Toutes les formations allient :
• Les essentiels du vin : terroirs et cépages, caractéristiques des 
appellations, techniques de vinification, élevage du vin, dégustation, 
développement durable, commercialisation des vins de Bordeaux, etc.
• Les activités immersives : déjeuner accords mets et vins, dégustations 
comparatives , assemblage en rouge et en blanc, dégustation à 
l’aveugle, profil olfactif, vin et chocolat, jeux de rôle, etc.
• Les expertises métier : accords mets et vins, foires aux vins, vin au 
verre, carte des vins, vente, tendances, etc.

L’ÉCOLE DES PROFESSIONNELS 

Une pédagogie singulière
et adaptée à chaque métier

La formation 
professionnelle 
de l’école en 
chiffres 
Plus de 38 000 
professionnels 
formés chaque 
année dans le 
monde soit

45% 
du public de 
l’Ecole du vin de 
Bordeaux 

PAR 
SECTEUR 
40% on-trade 
(CHR pros et futurs 
pros) 

36% off-trade 
(points de vente / 
GMS, cavistes) 

24% Distribution 
(Importateurs/
Distributeurs)

L’ÉCOLE DES PROFESSIONNELS 

Des solutions digitales dédiées
L’école propose une collection de formations digitales enrichie au 
fil des actualités pour être au plus près de la réalité du vignoble 
de Bordeaux et des besoins des professionnels. 

L’application mobile ŒnoBordeaux  
e-learning pour les professionnels

Complémentaire aux formations présentielles, 
l’application ŒnoBordeaux abolit les 
frontières de la formation professionnelle. 
OBJECTIF : apporter une solution de 
formation innovante et immédiate aux 
professionnels.

Une expertise à portée de main 
• Plus de 65 modules à la carte 
adaptés en fonction du profil et des 
connaissances de l’utilisateur.
• Tendances et actualités. 
• Quizz pour tester ses connaissances. 
• Disponible en français, anglais, 
chinois, allemand et japonais.

Bordeaux connect et les webinaires 
Des contenus vidéos en live à voir et à revoir 

Lancée en mai 2020, la première collection de vidéos et 
webinaires à destination des prescripteurs et professionnels 
internationaux offre une nouvelle occasion d’apporter un 
éclairage sur les actualités des vins de Bordeaux ou d’enrichir et 
approfondir ses connaissances. A travers des témoignages  et 
rencontres de personnalités et toujours avec la complicité d’un 
formateur de l’école du vin de Bordeaux,  ces vidéos diffusées 
en live permettent aussi une 
interaction avec le public. Au 
programme : immersion dans 
le vignoble, la biodiversité, la 
Place de Bordeaux, la typicité 
des blancs secs, comment les 
vins rouges de Bordeaux se 
réinventent, etc 
Programme et replay sur : 
ecoleduvindebordeaux.ubicast.tv

http://ecoleduvindebordeaux.ubicast.tv
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Depuis plus de 15 ans, l’École du Vin de Bordeaux  
développe des modules spécifiques pour offrir une 
formation de qualité aux futurs professionnels. 

Les actions sont menées auprès des écoles dans le milieu de 
la restauration (management, chefs, serveurs, sommeliers), de 
la distribution et du commerce  (cavistes, grossistes, luxe), du 
management, ou bien encore dans les écoles d’œnologie. 

L’objectif est de leur apporter un bagage culturel sur les vins de 
Bordeaux. 

UNE ÉCOLE 
complémentaire pour les  

futurs professionnels 

EXEMPLE EN FRANCE 

Auprès des Mentions Complémentaires Sommellerie
L’École du Vin de Bordeaux intervient dans les lycées 
hôteliers français en proposant aux étudiants des Mentions 
Complémentaires Sommellerie (MCS) des séminaires de 3h sur 
les vins de Bordeaux. Au programme : conférences, dégustations, 
découverte des typicités du terroir bordelais et déjeuner accords 
mets et vins pour une mise en pratique conviviale et hors des 
sentiers battus. 

E-concours de la révélation 
du jeune sommelier de France 

Partenaire formation des écoles françaises de 
sommellerie depuis 15 ans, l’École du Vin de 
Bordeaux a lancé au printemps 2019 un grand 
challenge destiné à élire la Révélation jeune 
sommelier de France. 
SOM’BORDEAUX s’adresse à tous les jeunes, 
futurs professionnels entre 18 et 25 ans, 
passionnés de vin.

Une compétition digitale et ludique en 10 
étapes accessible exclusivement et gratuitement 
sur l’application OenoBordeaux.
A partir de la 6ème étape, tout se joue : seuls les joueurs répondant 
correctement à 8 questions sur 10 accèdent aux étapes suivantes. Les 
meilleurs sont départagés selon les scores obtenus : rapidité, efficacité, 
perspicacité, tous les points comptent ! 

Une finale à Bordeaux 
Les 5 candidats ayant obtenu 
le plus de points sont invités à 
Bordeaux à l’automne pour la 
grande finale face à un jury de 
professionnels. En 2019 c’est 
Emma Hubert, en formation 
Mention complémentaire 
sommellerie au CFA Médéric 
de Paris et en alternance au 
Pavillon Ledoyen (Paris 8ème), 
qui a remporté le titre de 
Révélation Jeune Sommelier de 
France 2019.

2021 
2ème 

édition 

1ère édition parrainée par Antoine Pétrus 
Directeur Général Groupe Taillevent, Double Meilleur Ouvrier 

de France Sommellerie (2011) et Service (2018) 
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ZOOM SUR 
Le programme dédié aux professionnels 

de Bordeaux 
Vignerons, négociants et leurs équipes, acteurs du tourisme et de 

l’œnotourisme, de la restauration, de la grande distribution, cavistes, 
l’École du vin de Bordeaux leur dédie un programme entièrement 

gratuit, avec deux sessions par mois. 
Objectifs : mettre à jour leurs connaissances en viticulture et viniculture, 

perfectionner leurs techniques de dégustation, approfondir leur 
connaissance de la diversité des vins de Bordeaux

et développer leur conseil client. 

4 ateliers / 3 niveaux d’expertise 
à réserver sur ecoleduvindebordeaux.com

NIVEAU 1 • 1 journée (de 9h30 à 17h)

Les fondamentaux
Les clés de la dégustation
o Les 6 familles des vins de Bordeaux
o La dégustation : un parcours en 3 étapes
Terroirs et cépages
o Les différents terroirs et cépages du Bordelais, de la rive droite à la rive gauche
o Une année dans les vignes: comprendre le rôle de l'homme dans l'élaboration 
des vins
Assemblage
o L'assemblage, la clé des Bordeaux: réalisez votre propre assemblage
o Les arômes secondaires et tertiaires

NIVEAU 2 • 1 journée (de 9h30 à 17h)

Immersion dans les AOC
• Présentation des différents modes de culture de la vigne
• Voyage dans les appellations :
o Bordeaux, Bordeaux Supérieur et Côtes
o Saint-Emilion-Pomerol-Fronsac
o Médoc
o Graves et Sauternes
o Blancs secs
o Blancs doux 

HORS-SERIE • 3h (de 9h30 à 12h30) 

Bordeaux bouge !
Une dynamique collective

o Actualités de la filière vin
Avancées techniques dans les vignes

o Les mesures agro-environnementales
o Se repérer dans la jungle des labels

Avancées techniques dans les chais
o Nouveaux matériaux
o Stratégies d'élevage

o Différents systèmes de bouchage et d'étiquetage
Dégustations

Pour chaque famille:
• Caractéristiques des 
appellations
• Dégustations croisées

NIVEAU 3 • 3h (de 14h à 17h) 

Pour une recommandation client réussie
Décomplexer l'approche du vin

o Profils clients & moments de consommation
o Parler du vin simplement

o Halte aux préjugés !
Tour d'horizon des accords mets et vins

o Repères et tendances
o Conseil de service

Dégustations et mises en situation
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CHINE 
La tournée des 
Master class 
Depuis 10 ans, l’École 
du Vin de Bordeaux 
réalise une grande 
tournée de formations 
en Chine à destination 
des professionnels du vin (importateurs, majoritairement, 
sommeliers, restaurateurs…). L’objectif est d’approfondir  
régulièrement leurs connaissances des vins de Bordeaux. Une 
nouvelle fois pionnière, l’école propose un format puissant et 
inédit. 

États-Unis, Allemagne   
Somm Like It Bordeaux 
Fédérer une nouvelle génération de sommeliers 

Une nouvelle génération dépoussière les clichés de la 
sommellerie. Depuis plusieurs années, Bordeaux leur propose 
d’élire leurs vins préférés autour de battles de dégustations 
à l’aveugle. Organisé aux 4 coins des États-Unis (New-York, 
Chicago, Miami, Boston, Los Angeles, San Francisco, Dallas, 
Houston...) ou bien encore à Hong-Kong, ce challenge en équipe 
se termine toujours par une belle soirée entre passionnés.
 

ZOOM SUR quelques actions 
de l’École du Vin de Bordeaux auprès des professionnels  

À L’INTERNATIONAL

Ils nous font confiance 
Les 2 jours que vous nous avez organisés 
feront date dans la mémoire de tous les 
participants. Charles Cousineau, Auchan 

Cet atelier a permis à nos collaborateurs d’être plus 
à l’aise avec le vin en général et notre carte des vins. 
Aujourd’hui on les sent plus confiants, plus intéressés et 
plus investis sur le vin. Nos clients sont les premiers à en 
profiter. Stessy Faber, Restaurants Nicolas Lascombes 

La formatrice a fait connaître à notre équipe la région de Bordeaux et 
ses vins de manière très claire. Nous avons bénéficié de beaucoup de 
conseils de vente très utiles. 
Anna Harth, Nagel & Hoffbaur GmbH & Co. KG 

Formation enrichissante, abordable à tous les 
niveaux. Approche simple. 
Clémence Bonot, Le Grand Hôtel de Bordeaux 

Bravo pour l’enthousiasme de tous les intervenants !  
Stéphane Duquesne, Carrefour 

L’application OenoBordeaux présente une vraie opportunité de 
professionnaliser son discours de vente. De plus, c’est l’occasion d’acquérir 
de multiples connaissances (Terroirs, Cépages, Vignobles, Dégustation, 
Mots clés…) sur les vins bordelais, voire même sur le vin d’une manière plus 
générale. Emilie Taytard, Distriboissons 

Les formations de l’École du Vin de Bordeaux sont personnalisées 
pour nos magasins, organisées par des professionnels et sont d’une 
valeur inestimable pour que notre personnel soit chaque jour plus à 
l’aise et confiant.
Diane Wurdeman, Montgomery County Department 
of Liquor Control, Washington DC 

La version personnalisée d’OenoBordeaux nous fournit une solution 
d’apprentissage en ligne parfaite qui permet aux employés d’en savoir plus sur nos 
formations et informations relatives à l’entreprise et à l’univers du vin.
Eileen PAN, HR Director of ASC Fine wines. ASC, un des plus grands importateurs de 
Chine 

Ce n’est pas tous les jours que vous pouvez avoir une nouvelle perspective des 
vins de Bordeaux, en particulier en ce qui concerne le développement durable, 
de la part d’un formateur susceptible de devenir un futur Master of Wine !
Hiroshi YAMAMOTO, Président de Wine Importer Association of Japan  
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Là où le vin se raconte.

L’école des 
consommateurs 
d’aujourd’hui
et de demain. 
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IDÉE CADEAU
Offrir une expérience
« Vins de Bordeaux » !

Initiation à la dégustation, ateliers 
ludiques, accords mets et vins, … 

Chacun peut choisir sa formule pour 
offrir un coffret cadeaux. 

UNE ÉCOLE PIONNIÈRE 
née à Bordeaux il y a 30 ans

Une découverte décomplexée 
accessible à tous

Amateurs, néophytes ou initiés, consommateurs 
d’aujourd’hui et de demain. 

•

Un voyage expérientiel 
au pays des vins de Bordeaux 

En plus d’une rencontre authentique, l’école a pour 
leitmotiv de toujours faire vivre une véritable expérience : 
réaliser son propre vin de Bordeaux à travers l’assemblage 
de plusieurs cépages, décoder les règles des accords mets 
et vin lors d’un cours de cuisine, décrypter un vin comme 
on compose une musique, etc.

•

Une initiation hors 
des sentiers battus

Dans une salle comme dans les vignes, au restaurant ou 
dans une cuisine, au cœur d’un vide dressing géant ou 
sur la baie de Hong-Kong, l’école surprend et innove sans 
cesse, loin des clichés, tout en proposant des ateliers 
riches de sens et de contenus. 

•
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Un catalogue 
inédit  
Amateurs, néophytes ou initiés, 
consommateurs d’aujourd’hui et de 
demain, de 1h à 1 journée, en salle 
de dégustation ou dans le chai d’un 
vigneron, autour d’un repas gourmand 
ou en grignotant quelques carrés de 
chocolat, le catalogue grand public 
de l’École du Vin de Bordeaux offre 
de multiples expériences (ateliers de 
32 à 180€) et pour tous les niveaux de 
connaissance.

DES ATELIERS  

DÉCOUVERTE
Des formats en journée ou 
en soirée pour connaître les 
essentiels de Bordeaux et de la 
dégustation.

• L’atelier Initiation
• Dégustation, mode d’emploi

DES ATELIERS 

GOURMANDS
De multiples expériences 
d’accords mets et vins à 
partager autour d’une table ou 
dans les cuisines d’un chef. 
• De la vigne à la table
• Vins et fromages
• Choco’Bordeaux

DES ATELIERS  

D’EXPLORATION
Pour les débutants comme 
les connaisseurs, ces modules 
offrent une véritable exploration 
des différents terroirs de 
Bordeaux.
• L’art de l’assemblage
• Les parfums du vin
• Le sommelier, c’est moi !

Réservation sur 
ecoleduvindebordeaux.com

Vous ne savez jamais avec 
quel vin sublimer votre 
fromage ?
Cet atelier est fait pour 
vous !
Sec ou frais, à pâte molle ou 
pressée, chèvre ou vache, 
persillé ou non…
explorez la palette des 
accords possibles en 
fonction de votre fromage.

PROGRAMME 
Portraits croisés 
vins de Bordeaux et 
fromages de France

Méthode et vocabulaire
de la dégustation

Dégustations 
commentées de 
fromages et vins de 
Bordeaux (AOC)*

zoom sur l’Atelier 
Vins et fromages

P
R

A
T
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U

E
 

Programmation
disponible sur le site
ecoleduvindebordeaux.com

École du Vin
de Bordeaux

49 €
tarif étudiant

disponible

3 h
de formation

PROGRAMME 
2020

Là où le vin se raconte
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Quand l’école fait

 son show 

Sur les fêtes 
du vin aux 4 coins 
du monde
Créé en 1998 à Bordeaux, 
Bordeaux Fête le vin est 
devenu en 20 ans l’un des 
plus grands événements 
œnotouristiques d’Europe. 
Grâce à la mobilisation de la 
filière vitivinicole bordelaise, 
à l’implication des villes 
de Bordeaux, Hong-Kong, 
Québec,  Bruxelles et 
Liverpool, et au soutien de 
nombreux partenaires, ces 
fêtes rencontrent un vif 
succès à chaque édition. Ces 
événements sont l’occasion 
unique de découvrir la 

grande diversité du vignoble  
bordelais (appellations, 
couleurs, typicités, ...) et 
d’échanger avec celles et 
ceux qui  font le vin de 
Bordeaux, en seulement 3 ou 
4 jours de festivités. 
L’École du Vin de Bordeaux 
est depuis toujours au 
cœur de l’événement, pour 
accompagner ce voyage 
sur cette route des vins 
éphémère en pleine ville. 
Grâce à des formats courts 
(30 minutes en continu) 
efficaces et atypiques 
animés comme de vrais 
shows, l’école bat à chaque 
édition de nouveaux records. 

De Bordeaux à Paris en passant par Bruxelles et 
Hong-Kong, l’École du Vin de Bordeaux a su se 
rendre incontournable sur les événements grand 
public imaginés dans le monde pour faire vivre une 
expérience inédite autour du Vin de Bordeaux. 

Sur des événements inattendus
L’École du Vin de Bordeaux est toujours complice des événements 
grand public organisés à Bordeaux ou par l’interprofession du 
vin de Bordeaux (CIVB) dans les 7 pays prioritaires : France, 
Allemagne, Belgique, Royaume-Uni, Chine, USA, Japon. Que ce 
soit à l’heure d’un afterwork, dans le cadre d’un salon culinaire, à 
l’occasion d’un festival culturel,... sur chaque rendez-vous l’école 
enrichit l’expérience des visiteurs en leur livrant quelques clés 
et astuces. 

FRANCE // BORDEAUX 2021
BORDEAUX FÊTE LE VIN
12ème édition du 17 au 20 juin 2021 
Bilan 2018 : (11ème édition - 20 ans de l’événement)  
850 000 visiteurs • 18 000 personnes formées par 
l’École du Vin de Bordeaux 

BRUXELLES 2020
eat! BRUSSELS drink! 
BORDEAUX 
7ème édition novembre 2020
BILAN 2019 : 100 000 visiteurs • Plus de 3 000 
personnes formées par l’École du Vin de Bordeaux 

HONG-KONG 2020
WINE AND DINE FESTIVAL 
12ème édition du 29 octobre au 1er 
novembre 2020 
BILAN ÉDITION 2018 : 185 000 visiteurs • Plus de 
3 700 personnes formées par l’École du Vin de 
Bordeaux

QUÉBEC 2021
BORDEAUX FÊTE LE VIN 
À QUÉBEC 
6ÈME édition août 2021 
BILAN 2019 : 40 000 visiteurs • Plus de 3 000 
personnes formées par l’École du Vin de Bordeaux.

LIVERPOOL 2021
BORDEAUX WINE FESTIVAL 
2ème édition 2021
BILAN 2018 (1ÈRE ÉDITION) : 10 000 visiteurs • 2 200 
personnes formées par l’École du Vin de Bordeaux.

PROCHAINES ÉDITIONS DES FÊTES DU VIN 
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Là où le vin se raconte.

Les vins 
de Bordeaux 
en quelques 
repères.
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Les femmes 
Les hommes
Les terroirs 
La production 

Sources : service Économie & Études CIVB

Les femmes 
Les hommes
• 1er employeur en Gironde 
• Plus de 55 000 emplois directs et 
indirects 

5 660 5 660 viticulteurs (récoltants AOC)

• Des entreprises  familiales en majorité 
(56% d’exploitants individuels)
• Taille moyenne des exploitations : 19,6 
hectares
• Environ 5% de la superficie du vignoble 
dédiée aux crus classés. 

300300 maisons de négoce
• Plus de 2/3 de la commercialisation des 
vins de Bordeaux 
• Dans plus de 170 pays

2929 caves coopératives et 3 
unions
• 39% des récoltants en AOC 
• 23%  de la production bordelaise

7777 courtiers

Les terroirs 
110 800 110 800 hectares de vignes  
• Un climat océanique tempéré, traversé par le 45ème 
parallèle et baigné par l’océan Atlantique 
• 3 exploitations agricoles sur 4 en Gironde 
détiennent de la vigne. 
• 4/5 de  la valeur de la production agricole 
départementale.
• 1/4 de la superficie des vins AOC français

65 65  AOC Appellations d’Origine Contrôlée

La production
• 5 millions d’hectolitres récoltés en moyenne soit 
l’équivalent de 666 millions de bouteilles 

• Une production dans toutes les couleurs 
(VOLUMES PRODUITS EN 2019 EN %)

  85% 		  4% 	     9%	      1%        1%
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Le Conseil Interprofessionnel du Vin 

de Bordeaux (CIVB) a été créé en 

1948 (loi du 18 août). Il réunit les 

représentants des trois familles de 

la filière bordelaise : la viticulture, 

le négoce et le courtage. Le rôle 

du CIVB est d’établir un contact 

permanent entre eux en vue de 

faciliter le règlement de questions 

communes. Il peut aussi, par le 

biais d’accords interprofessionnels 

généralisés par les pouvoirs publics, 

décider de disciplines collectives 

applicables à la filière. 

Le
CIVB 

Ses 4 missions
ÉCONOMIQUE 
Assurer la connaissance de 
la production, du marché, 
de l’environnement et de la 
commercialisation des vins de 
Bordeaux dans le monde. 

TECHNIQUE 
•Faire avancer les connaissances, 
•Préserver la qualité des vins de 
Bordeaux
•Anticiper les nouvelles exigences 
en matière d’environnement et de 
sécurité alimentaire.

MARKETING & COMMUNICATION 
•Positionner Bordeaux comme la 
marque de référence mondiale, 
•Créer un lien fort entre le 
consommateur et la marque 
Bordeaux, 
•Recruter, rajeunir et fidéliser les 
consommateurs.

INTÉRÊTS GÉNÉRAUX DE LA 
FILIÈRE 
•Protection des terroirs 
•Lutte contre la contrefaçon 
•Développement de 
l’œnotourisme.

L’interprofession est placée sous l’autorité d’un Président, en alternance 

viticulteur ou négociant, élu pour 3 ans. Elle est dirigée par les 

professionnels de la filière. Une équipe de permanents est en charge de 

la mise en œuvre des décisions prises.
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@ CIVB 2019
CRÉDITS PHOTOS : CIVB

Cronenberger, Anglada, Deepix, Office de Tourisme de Bordeaux, Favoreat



CONSEIL INTERPROFESSIONNEL DU VIN DE BORDEAUX

CONTACTS PRESSE CIVB

FRANCE
SARA BRIOT-LESAGE

sara.briot-lesage@
vins-bordeaux.fr

Tél. : 06 20 84 25 03 

INTERNATIONALE 
CÉCILE HA 
cecile.ha@

vins-bordeaux.fr
Tél. : 0033 6 48 52 59


